UNIVERSITAT HOHENHEIM

Faculty of Agricultural Sciences

Institute of Animal Production in the Tropics and Subtropics

Animal Breeding and Husbandry
Prof. Dr. Anne Valle Zdrate

Participatory risk assessment on game
products marketed through formal and
informal chains: Hazard identification and
risk assessment

Master Thesis

by

Alexander W. Heeb

Stuttgart-Hohenheim, Germany
September 2009

This work was financially supported by the
Eiselen Foundation Ulm.



UNIVERSITAT HOHENHEIM

Faculty of Agricultural Sciences

Institute of Animal Production in the Tropics and Subtropics

Animal Breeding and Husbandry
Prof. Dr. Anne Valle Zdrate

Participatory risk assessment on game
products marketed through formal and
informal chains: Hazard identification and
risk assessment

Master Thesis

by

Alexander W. Heeb

Stuttgart-Hohenheim, Germany
September 2009

This work was financially supported by the
Eiselen Foundation Ulm.



First supervisor: Prof. Dr. Anne Valle Zarate

Second supervisor: Prof. Dr. rer. soc. Volker Hoffmann

Date of defence: 13" October , 2009



SUMMARY

Game animals are a natural and renewable resoti®auth Africa that is utilized by the
national tourism industry (namely photo-tourism amdphy hunting) and for meat
production. However, in terms of the marketing otan products, problems and
constraints related to food safety hamper the &urttevelopment of the South African
game industry. A major reason for this are hazardkrisks to food safety, which must
be expected to prevail within product flows, proiilue and processing steps, especially
in regard to products not destined for export.

Moreover, the utilization of edible by-products kuas offal, heads and feet obtained
during privately conducted game hunts and commiegeiae harvests remains deficient.
Although usable as food, such products are greathsidered as not being marketable
and are mostly not used at all. Their potentiah asmluable source of animal protein for
poor parts of the South African society seems todigected.

The study focused on the formal and informal mankebf game meat products within
South Africa. South Africans who hunt game aninmedsa private basis and for sport and
recreation, known locally as “ biltong hunters”dacommercial game harvesters were
included as key stakeholders of the South Africame industry. Informal meat traders
and indigenous tribes were included as potentaiettolders and end-users of benefits
from the game industry in the form of meat or egliy-products of either no or a limited
marketability. The role-players in the game meatrketng chain are the State
Veterinary Services and officials and inspectomsrirthe Department of Health. Their
role in control and monitoring of the domestic gameat marketing chain is currently
not legislated.

Conceptually, the study was based on two diffenesutketing chains. For simplification,
these will be called “Marketing Chain I” and “Matkeg Chain 1I”. One experiment for
“Marketing Chain I” and two observational studié®lfservational Study | and 11”) for
“Marketing Chain II” were conducted to complemehk ttwo marketing chains of
interest.

“Marketing Chain I” describes the informal tradenoéat products in informal markets as
a potential domestic marketing chain for South @&n game meat products. Particulary
for poor households, the informal trade is an ingodr source of affordable food. A
survey was conducted with n = 51 informal meat dradin KwaZulu-Natal using
structured interview techniques, combined with obstgons using a structured
observation sheet and photographs. 25 meat sarfggesn raw and 18 prepared ones)
were collected for microbiological analysis from n = 21 purposively selected
respondents. These were interviewed for a secome, tiusing a short structured
guestionnaire. The information generated for “Mérige Chain I” was used to construct
a flow chart. This was done to evaluate whetheregameat products could be utilized
through this existing informal marketing chain fed meat and poultry.

Once the variables were established the hypothessstested in an experiment. Game
meat was supplied to informal meat traders in Pieeto see if they could process it by
cooking so that there would be a minimal food safestk to consumers. Eight raw and n
= 8 cooked meat samples were collected for mictobical analysis. A structured
observation sheet was applied for the documentatioiprerequisites and practices,
complemented by a short structured group intenaad photographs.



“Marketing Chain 11" describes “biltong hunting’t Is an established domestic formal
marketing chain for game meat products through rso@ekets and butcheries. An
opinion survey was conducted with a total n = Jittong hunters in different parts of
South Africa, using structured interview techniguesstimate the type of hunting and
marketing done. A commercial game harvest for thedyction of export meat was
attended near Kimberley / Northern Cape to invastigand draw a flow chart of both,
biltong hunting and commercial game harvesting @tional Study I). A structured
observation sheet was applied. The time differebedseen fatal shot and throat cut for
exsanguination and between throat cut and evisoeratere recorded for seven animals
shot during the game harvest. The data generatedrimagulated by informal interviews
with stakeholders (seven professional hunters ratin the game harvesting) and role-
players (two senior state veterinarians and a lagghal health technician).

A clan of Ovahimba was visited near Ruacana / Nem#md a group interview was
conducted using a structured questionnaire, in @mation with a structured observation
sheet and photographs, to evaluate the possilfityupplying indigenous rural tribes
with affordable, edible game meat by-products froommercial game harvests for a
more efficient utilization of game resources andhtprove food security (Observational
Study II).

The identification of hazards and the participatasgessment of risks to food safety and
product quality that potentially prevail within arktween the two Marketing Chains
was the major objective of the study. Thus, prei®tas and hygiene practices during
meat product handling were of interest. For eatbgray, potential hazards and risks to
food safety and product quality were identified aagbtessed. In regard to edible by-
products, currently non-existent product flows hestw stakeholders and potential end-
users were documented and evaluated in terms of gh&entials and limitations. All
steps of participatory risk assmessment were cdadugxcepting exposure assessment,
which was not practicable. Participatory methodsewesed to achieve the duties of a
HACCP team. As far as practicable, the principlea 6Participatory Rural Appraisal”
(PRA) were followed for the achievement of objeesiv

Critical control points to minimize or eliminate 2zesads and risks to food safety and
product quality were identified and documented gsia flow chart. Mainly
microbiological (microbiological contamination anthultiplication) hazards were
considered and the risk of occurrence was qualéhtiestimated for each hazard at each
stage of the marketing chains. Ways to to facditahproved access to edible by-
products from game hunts and harvests for informest traders and indigenous tribes of
the region were suggested.

The information obtained from the 51 informal méaiders and the results from the
microbiological analyses of meat samples were exatustatistically. The other datasets
generated from biltong hunters, the experiment thedtwo observational studies were
too small to do so.

Informally prepared and traded meat products caadseimed to be generally safe for
human consumption. According to the microbiologiaablysis of the n = 18 prepared
meat samples obtained from informal meat trader&waZulu-Natal and the n = 8
cooked game meat samples obtained during the ex@etj only one and no sample
contained coliforms respectively.



Nevertheless, numerous potential hazards and teslsod safety and product quality
were identified in terms of prerequistes and pcastiof product handling. Especially the
conditions under which informal meat traders arerapng appeared to be detrimental in
regard to food safety in various aspects. Only b respondents had access to running
water at or close to their places of business, onlyhad access to electricity and n = 37
did not cool their raw stock during business hours.

Certain inadequate prerequisites and practicesoafugt handling were as well identified
for the formal marketing of game meat products mmdbiltong hunters” in particular,
such as the delivery of game meat over long dissnwithout cooling it. The
prerequisites and product handling by the Ovahimcéia be assumed to bring along
hazards and risks to food safety when considehiegabsence of both, running water and
electricity.

Concerning the informal trade of meat, promisingfivention points are provided by the
study. In terms of biltong hunting, the domestiaitBoAfrican game meat product trade
is currently being reviewed and legislation updateterms of standards and regulations.
The information from this study will probably beedsin this legislative process, as one
of the key informants, Dr. S Ramrajh, is involvadhis process.

Strong linkages and interactions between the foretanomy and the informal meat
trade were identified within the study area in terof business supplies. Almost all
informal meat traderq96.08%) apparently derived their raw stock out of formal
marketing chains. However, in terms of game meatlyets in particular, virtually no
linkages and interactions could be identified bemvéiltong hunters and commercial
game harvesters on the one hand and informal meedrs as well as the Ovahimba on
the other. The study clearly indicates that edidpdene meat by-products are greatly
underutilized. The legal and cheap access to gamat eind edible by-products for
informal meat traders and the Ovahimba appears tgréatly limited. Only one informal
meat trader (1.96%) apparently traded such prodiegslarly. The Ovahimba were
never provided with such products by the stakehslde

The virtually non-existent access to edible by-pieid for informal meat traders and the
Ovahimba can be assumed to predominantly origifnate a substantial lack of supply
of these products by biltong hunters and commergahe harvesterCurrently, a
general depreciation of the value and marketingerd@l of these products at the
hunters’ end of the marketing chain seems to beappmreason for their insufficient
utilization. All biltong hunters interviewed regad the marketing potential of edible by-
products as either limited or unimportant and, galhe commercial game harvesters
have been of the same opinion. Edible by-produeteeft behind by commercial game
harvesters and doing so was called a common peaclice marketing of edible by-
products by the stakeholders seems to be rathe@mmon as stated by most biltong
hunters (n = 8) and all professional hunters (n m¥plved into the game harvest
attended.

Differently, the proposed recipients and end-us#rghese products appeared to be
generally willing to utilize them as long as theyuld be provided legally and cheaply.
This was stated by the Ovahimba clan and by n su8®f the 51 informal meat traders.
Informal meat traders can be assumed to be ristsaand to suffer from cash shortage.
Therefore, it appears logical that they would rBadccept and use edible by-products



from game harvests and biltong hunting, especiélprovided with a price advantage

over other formally offered meat products.

However, because potential hazards and risks td $adety and product quality were
identified within most actual and potential produtdws, their consideration and

mitigation will be crucial if, in future, the suppbf edible by-products to informal meat
traders and poor communities such as the Ovahirnak Ise facilitated. In respect of

this, commercial game harvests appear to be matabkifor the potential provision of

edible by-products, as their current set of stasgland regulations is clearly superior to
biltong hunting. Moreover, they generate these nasein high quantities during short

time periods, what improves their marketability.



ZUSAMMENFASSUNG

Wild ist eine natirliche, erneuerbare Ressourceafsikds und wird durch die nationale
Tourismusindustrie (z.B. Fototourismus und Trophegal) sowie zur Fleischproduktion
genutzt. Jedoch wird die Vermarktung von sudafigamen Wildfleischprodukten durch
diverse Probleme und Hindernisse behindert, welgéire Zusammenhang mit
Lebensmittelsicherheit stehen und welche die Wasitevicklung der stdafrikanischen
Wildindustrie bezuglich der Vermarktung von Wildfeh und Wildfleischprodukten
erschweren. Besonders die Tatsache, dass entlamdedeeitigen Wertschépfungskette
Gefahren und Risiken hinsichtlich der Sicherheitr drodukte fir Konsumenten
angenommen werden mussen, kann als ein wesent@ichied hierfiir betrachtet werden.
Dies gilt vor allem fiir Produkte, welche innerhdks Landes vermarktet werden.
Darliber hinaus ist die Verwertung von genieRbareedprodukten wie Innereien,
Kopfen und FuRRen, die im Zuge privater Jagden wmdrkerzieller Wildernten anfallen,
weiterhin unbefriedigend. Diese Produkte werdenstnals nicht vermarktungsféahig
betrachtet und werden, obwohl genieR3bar, meistenkeiner Form genutzt und ihr
Potential als wertvolle Proteinquelle tierischenspfungs fiur armere Teile der
sudafrikanischen Gesellschaft scheint vernachligsigierden.

Der Schwerpunkt der Studie war die formelle undoimfelle Vermarktung von
Wildfleischprodukten innerhalb Stidafrikas. Sudafrikr, die Wild privat als Sport oder
als Freizeitbeschaftigung jagen (in Sudafrika ats genannte ,Biltong hunters®
bezeichnet) und kommerzielle Wildernter (,game leaters®) wurden als
Schlisselakteure der sudafrikanischen  Wildindustierticksichtigt.  Informelle
Fleischhandler und indigene Stdmme fanden Beriiakging als potenzielle Empfanger
und Endnutzer von Zuwendungen der Wildindustrieder Form von Fleisch und
genieBbaren Nebenprodukten, welche entweder keirer odine begrenztes
Vermarktungspotential haben. Von institutionellezit& wurden staatliche Veterinare
sowie Offizielle und Inspektoren des sudafrikangsth Gesundheitsministeriums
beriicksichtigt. Deren Rolle in der Kontrolle und dlvachung der Vermarktung von
Wildfleischprodukten innerhalb Siidafrikas ist besite nicht festgelegt.

Grundlegend basierte die Studie auf zwei verschieadeWertschopfungsketten. Zur
Vereinfachung werden diese im Folgenden als ,Whipgfungskette [ und
Wertschopfungskette 11 bezeichnet. Um diese beidermarktungsketten zu erganzen,
wurden ein Experiment fur “Wertschopfungskette Hduzwei Beobachtungsstudien
("“Beobachtungsstudie | und II”) fur ,Wertschopfukggte 11“ durchgefihrt.
Wertschopfungskette I beschreibt den informelleantiel von Fleischprodukten auf
informellen Méarkten als eine potentielle innersiidahische Wertschopfungskette fur
Wildfleischprodukte. Der informelle Handel ist baesgers fir armere Teile der
sudafrikanischen Gesellschaft eine wichtige Qulleerschwingliche Nahrungsmittel.
In KwaZulu-Natal wurde eine Befragung mit n = 5Iformellen Fleischhandlern
durchgeflhrt. Strukturierte Befragungstechniken uncein strukturierter
Beobachtungsbogen wurden angewendet und Fotograflerden gemacht. 25
Fleischproben (sieben rohe und 18 zubereitete)devuvon n = 21 vorsatzlich aus allen
Befragten ausgewahlten Personen genommen undmeikiabiologischen Untersuchung
unterzogen. Die n = 21 Fleischhé&ndler wurden miteei kurzen, strukturierten
Fragebogen ein zweites Mal befragt..



Basierend auf der Information, welche fur “Wertgohuhgskette 1” erzeugt werden
konnte, wurde ein Ablaufdiagramm konstruiert umchldézen zu kdnnen, in wie weit
Wildfleischprodukte innerhalb dieser existierend®vertschopfungskette fir rotes
Fleisch und Gefligel gehandelt werden kdnnten. die notwendigen Variablen
bestimmt waren, wurde diese Hypothese in einem iixpat getestet. Informelle
Fleischhandler in Pretoria wurden mit Wildfleisakrsorgt um zu sehen, ob diese dazu in
der Lage waren, das Wildfleisch so zuzubereitens dasnimale Risiken fir den
Konsumenten entstehen wirden. Insgesamt wurden8nrehe und n = 8 gekochte
Fleischproben genommen und einer mikrobiologischemalyse unterzogen. Ein
strukturierter Beobachtungsbogen wurde angewandt Vonraussetzungen sowie
Ablaufe der Fleischzubereitung zu dokumentieren.n Bkurzes strukturiertes
Gruppeninterview wurde durchgefuhrt. Auch Fotographlwurden gemacht.
~Wertschopfungskette 11“ beschreibt ,Biltong hurgin Dies ist eine etablierte formelle
Wertschopfungskette fur Wildfleischprodukte inndibhaSudafrikas, welche in
Supermarkten und Metzgereien des Landes angebartemw In verschiedenen Teilen
Sudafrikas wurde mit insgesamt n = 9 ,Biltong husiteeine Meinungsumfrage
durchgefihrt. Strukturierte Befragungstechnikerrden angewandt um die Art und
Weise der Jagd und der Produktvermarktung absahé&tme konnen, welche beim
.Biltong hunting® stattfindet. Eine kommerzielle Wernte zur Produktion von
Wildfleisch fur den Export wurde nahe Kimberley bithern Cape besucht, um ein
Ablaufdiagramm flr ,Biltong Hunting“ sowie fur komenzielle Wildernten konstruieren
zu konnen (Beobachtungsstudie 1). Ein strukturrerBeobachtungsbogen wurde
angewandt. Die Zeitspanne zwischen dem todlichéuscund dem Durchschneiden der
Kehle zur Ausblutung sowie zwischen dem Durchsatereider Kehle und dem
Ausweiden wurde fir sieben geschossene Tiere ettmiDie erzeugte Information
wurde mit informellen Befragungen von Schlisselai¢a (sieben professionelle
Wildernter) und instutionellen Vertretern (zwei ateche Veterinare in fuhrenden
Positionen und ein Facharbeiter) trianguliert.

Eine Ovahimbasippe wurde nahe Ruacana / NamibiachesMit einem strukturierten
Fragebogen wurde ein  GruppeninterviewsdurchgefuhrEin  strukturierter
Beobachtungsbogen wurde angewandt und Fotograpliarden gemacht. Die
Moglichkeit, indigene Stdamme mit erschwinglichendugenieRbaren Nebenprodukten
von kommerziellen Wildernten zu versorgen um daadweine effizientere Nutzung der
Wildressourcen zu erreichen und die Lebensmittedsimeit zu verbessern, wurde so
ausgewertet (Beobachtungsstudie II).

Das Hauptziel der Studie war die Identifizierunghv@efahren und, unter Mitwirkung
aller berucksichtigten Gruppen, die Abschatzung Wsiken fir die Sicherheit und
Qualitdt von  Produkten, welche mdglicherweise ihaly der zwei
Wertschopfungsketten gegeben sind. VorraussetzuogdnAblaufe der Handhabung
von Fleischprodukten waren von besonderem Interefse alle in der Studie
bertcksichtigten Gruppen wurden potentielle Gefahuad Risiken fir die Sicherheit
und Qualitdt von Fleischprodukten identifiziert unabgeschatzt. Hinsichtlich
genieflRbarer Nebenprodukte wurden die zur Zeit niohtandenen Produktbewegungen
zwischen Schlisselakteuren und potentiellen Enénuthezglich ihrer Méglichkeiten
und Begrenzungen dokumentiert und abgeschéatzt.



Bis auf die nicht praktikable Expositionsabschatzunvurden alle Schritte einer
Risikoabschatzung betrieben. Um den Pflichten eld@€CP-Teams nachkommen zu
konnen, wurden partizipative Methoden angewande. Binzipien eines ,Participatory
Rural Appraisal® (PRA) wurden so weit wie mdglicefblgt um auf diesem Wege die
Ziele der Studie zu erreichen.

Kritische Kontrollpunkte fiir die Minimierung oderuaschaltung potentieller Gefahren
und Risiken fur die Sicherheit und Qualitat vonis¢aprodukten wurden gefunden und
anhand eines Ablaufdiagramms dokumentiert. Vornall@ikrobiologische Gefahren
(mikrobiologische Verseuchung und Vermehrung) wardericksichtigt und das Risiko
ihres Auftretens wurde an jedem Punkt der Wertstthigisketten und fir jede
potentielle Gefahr qualitativ abgeschatzt. WegeFirderung des verbesserten Zugangs
fur informelle Fleischhé&ndler und indigene Stammer dRegion zu verzehrbaren
Nebenprodukten privater Jagden und kommerziellddékimten wurden angedeutet.

Die Information, welche von den 51 informellen Bihandlern erzeugt wurde, sowie
die Ergebnisse der mikrobiologischen Analysen végisEhproben wurden statistisch
ausgewertet. Die anderen Datensatze, welche im ZegeBefragung der* Biltong
hunter”, dem Experiment und der zwei Beobachtunigésh erzeugt wurden, waren zu
klein um dies zuzulassen.

Die Zubereitung von Wildfleisch unter informellere@ngungen scheint grundsatzlich
keine Risiken fur Konsumenten mit sich zu bringguar in einer beziehungsweise keiner
Fleischprobe der n = 18 Proben zubereiteten Flessgon informellen Fleischhandlern
in KwaZulu-Natal und der n = 8 Proben gekochtendfléisches aus dem Experiment
konnten Colibakterien nachgewiesen werden. Trotzdemwrden, bezlglich der
Vorraussetzungen der Produktion, Verarbeitung uesl ldandels von Fleischprodukten
und deren Handhabung, zahlreiche potentielle Gefabnd Risiken aufgedeckt, welche
mit der Sicherheit und Qualitdt von Fleischproduokten Zusammenhang stehen.
Besonders die Bedingungen unter denen informebesétihandler arbeiten schienen in
vielerlei Hinsicht negative Auswirkungen auf diel8rheit der gehandelten Produkte zu
haben. Nur n = 5 der Befragten hatten Zugang eGdéindem Wasser an oder nahe ihres
Arbeitsplatzes und nur ein informeller Fleischh@&ndhatte Zugang zu elektrischem
Strom. 37 der Befragten kuhlten ihre Rohprodukténneid der gesamten Arbeitszeit
nicht.

Bestimmte unbefriedigende Vorraussetzungen unduRtbdndhabungen wurden auch
innerhalb formeller Vermarktungswege identifiziestpbei dies besonders fir ,Biltong
hunter der Fall war. Zum Beispiel transportieraasg in manchen Fallen Wildfleisch
Uber langere Entfernungen ohne dieses zu kuhlen.

Hinsichtlich des informellen Fleischhandels wurdeelversprechende Ansétze zur
Verbesserung der gegenwartigen Situation aufgedeigtinblick auf ,Biltong hunting®
wird die Vermarktung von Wildfleischprodukten inhalb Sidafrikas gegenwaértig
Uberprift und die Gesetzgebung wird hinsichtlicran8rds und Bestimmungen
aktualisiert. Die Erkenntnisse dieser Studie werdbBer Voraussicht nach zu diesem
Prozess mit beitragen, da Dr. S. Ramrajh, eineiSshklinformantin dieser Studie, darin
involviert ist. Auch bezuglich der Handhabung voreischprodukten durch die
Ovahimba und den Bedingungen unter welchen dieg#istien missen Gefahren und
Risiken fir die Sicherheit und Qualitat von Flejadukte angenommen werden, da
flieRendes Wasser und elektrischer Strom nichtamalen sind.



Innerhalb des Forschungsgebietes bestehen offersarke Verbindungen und
Wechselbeziehungen zwischen der formellen Wirtdchaid dem informellen
Fleischhandel dezuglich dessen Versorgung mit Rumhyikten. Nahezu alle informellen
Fleischhandler beziehen (96.08%) ihre Rohproduktiensichtlich aus formellen
Wertschopfungsketten. Fur Wildfleischprodukte inezpllen konnten jedoch praktisch
keine derartigen Verbindungen und Wechselbeziehufegtgestellt werden. Geniel3bare
Wildfleischnebenprodukte werden gréf3tenteils nunr senzureichend verwertet. Der
legale und kostengtinstige Zugang zu Wildfleisch gadie3baren Nebenprodukten fir
informelle Fleischhandler und die Ovahimba schegttr begrenzt zu sein, da nur ein
informeller Fleischhandler (1.96%) solche Produldgelmafig anbot. Die Ovahimba
wurden nie mit solchen Produkten versorgt. Dem istheor allem ein weitgehend
unzureichendes Angebot dieser Produkte durch Bitdunters® und kommerzielle
Wildernten zugrunde zu liegen. Eine generelle @mchatzung des Wertes und des
Vermarktungspotentials dieser Produkte durch ,bdtohunter® und kommerzielle
Wildernter scheint ein weiterer wichtiger Grundrfiie zu sein. Fast alle (n = 9) “Biltong
hunter” betrachteten die Vermarktungsmoglichkeifén geniel3bare Nebenprodukte
entweder als eingeschrankt oder als praktisch michthanden. Die kommerziellen
Wildernter waren der gleichen Meinung. Im Zuge kiemmerziellen Wildernte wurden
diese Produkte im Feld zuriickgelassen und dies evalsl gangige Praxis bezeichnet.
Daruber hinaus, scheint die Vermarktung verzehrba&debenprodukte eher keine
gangige Praxis unter diesen Schlisselakteureniaudsefast alle ,Biltong hunter” (n =
8) und alle professionellen Jager (n = 7) der Wilteedieser Meinung waren.

Die potentiellen Empfanger und Endnutzer diesed&kte wirden diese jedoch generell
nutzen, sofern sie legal und kostenginstig zu ihwarfigung standen. Die
Ovahimbasippe sowie n = 30 der 51 informellen Elgsindler &aufRerten sich
dementsprechend. Informelle Fleischhandler schegasrerell risikoscheu zu sein unter
Geldknappheit zu leiden. Deshalb kann angenommerdene dass sie geniel3bare
Nebenprodukte von Wildernten und privaten Jagdemtem wtrden, vor allem wenn
solche Produkte zu gunstigeren Preisen als andenseli angebotene Fleischprodukte
gehandelt werden wirden.

Allerdings wurden potentielle Gefahren und Risik@ndie Sicherheit und Qualitat von
Fleischprodukten  innerhalb  der meisten  existierandeund  mdglichen
Produktbewegungen aufgedeckt. Wenn der Zugang zasedi geniel3baren
Nebenprodukten fir informelle Fleischhandler unanear Gemeinschaften wie die
Ovahimba kiinftig geférdert werden soll, dann is Bertcksichtigung und Minderung
dieser Gefahren und Risiken von essentieller Beuhgut

Kommerzielle Wildernten erscheinen tauglicher féick ein Vorhaben zu sein, da die
gegenwartige Gesamtheit von Standards und Bestigemunfir kommerzielle
Wildernten der von ,Biltong hunting” klar Gberlegest. AuRerdem werden im Zuge
kommerzieller Wildernten genie3bare Nebenproduktegioen Mengen innerhalb
kurzer Zeitspannen erzeugt, was deren Vermarktéhggeit verbessert.
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